PROYECTO
MUSEOGRAFICO



/I producciones

PROYECTO
MUSEOGRAFICO
MUSEOQ

DEL CHOCOLATE
DE ASTORGA



PROYECTO MUSEOGRAFICO

MUSEO DEL CHOCOLATE DE ASTORGA

EL CHOCOLATE Y ASTORGA: LA INDUSTRIA CHOCOLATERA

MUSEO DEL CHOCOLATE: AUTOR

LA NUEVA SEDE DEL MUSEO DEL CHOCOLATE

ESPACIOS Y CONTENIDOS MUSEOGRAFICOS

AREA DE ACOGIDA Y DISTRIBUCION. TIENDA. INTRODUCCION GENERAL AL MUSEO

CACAO Y CHOCOLATE

LA ELABORACION DEL CHOCOLATE

SALA DE USOS MULTIPLES

IDENTIDAD VISUAL Y CORPORATIVA

PRESUPUESTO




PROYECTO MUSEOGRAFICO

MUSEO DEL CHOCOLATE DE ASTORGA ]

SITUACION DE AMBITOS
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AUDIOVISUAL
AULA POLIVALENTE

5
FABRICACION
A LA PIEDRA

Video de relaciones

de la ciudad y el chocolate
Dispositivos audiovisuales
Aula de talleres

Sillas y mesas moviles
Biombo

PLANTA BAJA

4
FABRICACION A BRAZO

Panel: Astorga ciudad pionera en la elaboracion
del chocolate. Factores.

Panel: Tostado, descascarillado

Peana: Metate, rodillo y brasero

Peana: Saco de cacao,Tostador, Artesa y cepillo
descortizacion, Metate con rodillo y brasero,
Artesa y pala mezcladora, Morteros canela y
azlicar, Tocacajas (tableteadota)

Vitrinas: Moldes (madera) libras, Marcadores
(onzas, tareas), etiquetado

iPad: pantallas para procesos de fabricacion

EL CACAO

3 0 1 1
ENTRADA RECEPCION TIENDA

2

EL EDIFICIO
EL FUNDADOR

3

EL CHOCOLATE

Panel: Documentos
4-5 bibliogréficos y Leyendas

Panel: Breve historia
ENVASADO‘ Panel: Difusion. Evolucion.
DISTRIBUCION Panel: Curiosidades del chocolate
Foto tienda Soporte: Gran pieza chocolate
gran formato. de reserva
Peanas. Vitrina expositora e interactiva:

Especias, componentes
del chocolate, aromatizantes
Instalacion: SACOS

El Proyecto Museogréfico del Museo del Chocolate de Astorga tie-
ne como eje vertebrador la contemplacion ludica y comprensiva de
un amplio y variado conjunto de piezas relacionadas con la indus-
tria chocolatera de Astorga. Se trata fundamentalmente de crear un
museo Vvivo que aproveche todo el potencial diddctico y educativo de
su coleccion con el objetivo de atraer e implicar al visitante.

El Museo se plantea como un recorrido tematico y especializado
en la historia, desarrollo y evolucion de la industria chocolatera de
Astorga desde sus origenes hasta el momento actual. Interpretar,
comprender y relacionar los objetos que formaron parte de dicha
industria, a partir de los distintos niveles de informacidn, contribuira
a despertar el interés y motivacion del publico.
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EL CHOCOLATE

Y LA PUBLICIDAD

Instalacion Envases Latas

Panel explicativo: Diferentes medios aplicados al chocolate
Panel explicativo: Los cromos y el coleccionismo

Vitrinas para: Calendarios, Carteles.

Vitrinas para: Colecciones Cromos y dlbumes

Vitrinas para: Reclamos publicitarios

Paipay, abanicos, huchas, secantes, costureros, neceseres,
juguetes, almanaques, pitilleras, ceniceros....Cuentos infantiles
Informacién sonora:

cufas publicitarias

Interactivos: Cromos

PLANTA PRIMERA

La democratizacion del acceso al conocimiento ha sido uno de los
motores de la museografia del siglo XX que tiene su continuidad en
el XXI. El desarrollo de estrategias didacticas e interactivas contribu-
yen de manera fundamental a este factor democratizador.

En el Museo del Chocolate de Astorga estos planteamientos di-
dacticos se refuerzan con una praxis de interactividad que apuesta
por una participacion activa del visitante en el propio proceso de ins-
truccion, a partir de acciones de manipulacion directa, desarrollo de
procedimientos o resolucion de problemas. Consideramos necesario
aumentar los elementos de intermediacidn entre el visitante y la co-
leccion potenciando el factor diddctico y logrando que el visitante se
convierta en el protagonista de la accion.

10 9

ASTORGA EL CHOCOLATE

Y LAS FAMILIAS Y LA IMPRENTA

CHOCOLATERAS Instalacion piedras
litograficas.

Panel explicativo: Técnicas de impresion ( etiquetado)
Panel explicativo: Breve historia de la Imprenta en Astorga,
impresores y dibujantes (procedencia de las piedras
litograficas y planchas de zinc).

Vitrinas: Carteles publicitarios

Vitrinas: Exposicion piedras litograficas y su
correspondiente impresion de envoltura)

Vitrina: Planchas de zinc

Vitrina: Sellos, Catédlogos, Bocetos, Membretes, Tarjetas
iPad pantallas:

explicacion proceso litografico.

Paneles
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EL CONSUMO

DEL CHOCOLATE
Panel:

Modos y formas
Vitrinas:

Guillotinas

Rayador

Chocolateras

Molinillos

Vajillas

Ajuares

Gramdfono interactivo:
melodias sobre el chocolate

La tipologia de los espacios expositivos se basard en un criterio de
fluidez, buscando recorridos diafanos, flexibles y versatiles, con di-
ferentes niveles de lectura y conocimiento. La presentacién de los
objetos comporta desde acciones muy sencillas como verificar rela-
ciones de causa-efecto a partir de pulsar un simple botdn o levantar
una tapa, hasta actividades mas complejas de simulacion y recrea-
cion de procesos.

Finalmente, incidir que esta museografia basada en la didactica com-
prensiva tiene como objetivos poner en valor la participacion y complici-
dad del visitante y que el Museo del Chocolate de Astorga se convier-
ta en un espacio ludico y de conocimiento, creativo e interactivo, capaz
de movilizar importantes recursos econémicos y de generar riqueza.
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RECORRIDOS EXPOSITIVOS
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El origen que une a la ciudad de Astorga con la elaboracion del
chocolate se remonta al siglo XVI, momento en el que Hernan Cor-
tés regresa de su conquista centroamericana.

El ser4 la piedra clave por la que Astorga conozca el fruto “Theo-
broma cacao” el cual tenia para los aztecas mas de un valor re-
conocido, entre ellos formar parte de la bebida espiritual “xocoalt”
(agua amarga) asi como de servir de moneda de cambio para los
indigenas.

El conquistador extremefio entablara relacién con la ciudad de As-
torga debido a la concertacion del matrimonio (afio 1545), entre su
hija Maria Cortes de Zdfiga con el V Marqués de Astorga Alvaro
Pérez Osorio, aunque su enlace no llegard a producirse finalmente.

No obstante, aunque existe cierta creencia en el hecho de la recep-

cion del cacao en Astorga como forma de dote, serian la relaciones
del Marqués de Astorga con el monarca Carlos V las que funda-
mentaran su conocimiento en la urbe, puesto que el Marqués de
Astorga tenia en su territorio una organizacién arriera maragata
gue permitia su capacidad de comercio y transporte en diferen-
tes puntos de Espafa conociendo asi, entre otros ultramarinos, el
nuevo fruto mexicano. Las relaciones de Hernan Cortés con Carlos
V se basan en una via de comunicacion establecida por el conquis-
tador desde tierras mexicanas, indicandole el descubrimiento del
fruto.

Una vez conocido el cacao en la ciudad, existiran varios factores
gue determinaran la fabricacion del chocolate en la misma:

- La didcesis astorgana, extensa y poblada por hospitales, mo-
nasterios, iglesias, conventos..., se convertird en el consumidor

.
.

PLANTA PRIMERA

habitual de esta bebida, ya que la forma habitual de elaborar el
chocolate era a la taza, de tal manera, que se llegd a dictar una
bula papal en la cual se apuntaba que su consumo en cuaresma
no rompia el ayuno por ser considerado precisamente bebida y
no alimento. Este tipo de chocolate sera el tipico de Astorga y
tendra como peculiaridad su elaboracién con agua.

- Por otra parte, nos encontramos con el oficio caracteristico
de nuestra comarca: La Arrieria Maragata, como un segundo
factor determinante, ya que los arrieros maragatos dominaban,
como se dijo en lineas anteriores, el transporte desde los puer-
tos al interior de productos de ultramar, entre ellos el cacao,
continuando su trabajo mediante la distribucidn del chocolate,
ya elaborado en la ciudad, a distintos puntos de Espafa contri-
buyendo a su fama.

R S
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- Por ultimo, se considera al clima frio y seco de Astorga como
un tercer factor relevante, que permitia el enfriamiento rapido
de los chocolates en sétanos y salas frescas.

Desde el siglo XVII se conoce la produccién del chocolate en As-
torga, primeramente elaborado a brazo (durante 200 afios) y pos-
teriormente a la piedra, debido a la incorporacién de una primera
maquinaria, la cual se llego a realizar por los llamados “mecani-
cos” en la propia ciudad.

Serd a finales del siglo XIX - mediados del siglo XX cuando Astor-
ga conozca su mayor auge entorno al chocolate, ya que surgen
entonces las grandes fabricas asi como las grandes marcas hasta
poder contabilizar en 1925 un total de 51 chocolateros y a lo largo
de toda su trayectoria méas de 400 marcas de chocolate que inun-
daran nuestra historia hasta la actualidad.



MUSEO DEL CHOCOLATE: AUTOR

MUSEO DEL CHOCOLATE DE ASTORGA 3

El Museo del Chocolate es fruto de la labor del coleccionista
D. José Luis Lépez Garcia, que tras largos afios de esmerado
esfuerzo y trabajo, adquirid, conservd y estudid la tradicion
chocolatera de la ciudad, pionera en Europa en la elaboracion del
chocolate desde el siglo XVIII.

Su completisima e insélita coleccidn se abre al publico, bajo la di-
reccion de su fundador, como una iniciativa privada en 1994, sien-
do el primer Museo de Espaia de su clase. En 1998 se inscribe
en el Registro de Museos y Colecciones Museograficas de Castilla
y Ledn. Considerado como un museo especializado, por su tipo-
logia especifica, ya que muestra una sola tematica, el chocolate.
La sede del Museo estd en la calle José Maria Goy n? 5, es un
inmuble adaptado, que con anterioridad fue almacén comercial de

D. José Luis Lépez. El espacio de la exposicion es aproximadamen-
te de unos 150 m?, repartidos en cuatro salas.

La coleccién museografica fue adquirida por el Excmo. Ayunta-
miento de Astorga en el afio 2002, mediante compra en pagos
fraccionados hasta el afio 2005, a su fundador.

A partir del afio 2005, la gestién y la titularidad del Museo del
Chocolate de Astorga es totalmente de caracter municipal, en-
caminada a ser un bien de dominio y disfrute publicos plenos, que
exhibe testimonios materiales e inmateriales relacionados con la
historia de la elaboracion del chocolate.

El Museo Municipal del Chocolate se configura como una insti-
tucion de caracter permanente, abierto al publico, que reune, ad-
quiere, conserva, ordena, documenta, investiga, difunde y exhibe
de forma cientifica, didactica y estética, conjuntos y colecciones
de valor histdrico, artistico, cientifico y técnico o de cualquier otra
naturaleza cultural relacionada con la industria del chocolate de la
ciudad, para fines de estudio, educacion o deleite.

El cardcter permanente de la exposicidn permite la conservacion
de los objetos procedentes de una actividad comercial y empresa-
rial que fueron el soporte de la economia del municipio surgiendo
las fabricas, unas de maragatos asentados en la ciudad, y otras de
empresarios venidos de Castilla, Asturias y Levante atraidos por
un mercado generado desde la misma ciudad.

Los fondos del Museo son adquiridos por compra o donacion,
procedentes de la ciudad de Astorga y su comarca, ampliando-
se paulatinamente a otros lugares de la Comunidad de Castilla y
Ledn, resto de Espafia y extranjero, alcanzando en la actualidad un
contenido de mas de 10.000 piezas, inventariadas en secciones:
utensilios para fabricacién de chocolate, fotografias, marcadores,
moldes, carteles, cacao, sacos y bolsas, maquinaria, catalogos,
envolturas, documentos mercantiles, diplomas honorificos, publi-
caciones periddicas, revistas, chocolateras y complementos, ca-
lendarios, metalografia, obsequios, bocetos, bibliografia, albumes
de cromos, planchas de zinc, sellos de caucho, y el excepcional
conjunto de piedras litogréficas.
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Astorga es, una ciudad enriquecida por la historia y como conse-
cuencia cuenta con un importante patrimonio histérico, cultural y
artistico (Ruta Romana, Museo Romano, Catedral y Museo Cate-
dralicio, Palacio de Gaudiy Museo de los Caminos, Ruta del Moder-
nismo, Museo del Chocolate etc.) que siempre se ha mantenido en
un proceso de ampliacidn, sirviéndose de medios adecuados para
su conservacion. Fruto de ello, es su declaracion como Conjunto
Histdrico en el afio 1978.

La iniciativa de rehabilitar un edificio histérico adaptandolo como
nueva sede del Museo del Chocolate, contribuird a la mejora del
Patrimonio Industrial de la ciudad como un vestigio de su época
contemporanea, para asi ampliar un periodo clave de nuestra his-
toria y articular las bases de su conservacion.

La eleccidn de la sede, donde acoger la coleccion permanente, supone
comenzar a dar cumplimiento a los objetivos fundacionales del Mu-
seo. Porque el escenario serd un edificio especialmente singular, pero
hasta el momento casi desconocido para mucha gente de la ciudad.

El inmueble elegido para la nueva sede del Museo del Chocolate
de Astorga, esta situado en la Avenida de la Estacion N2 12-16,
construido en una zona de ensanche urbano con el objetivo de con-
vertirse en un lugar residencial de primer orden.

Los edificios (tanto el palacete como la nave-almacén), fueron
construidos en torno a 1911-12 por encargo de D. Magin Rubio
Gonzalez, siendo el proyecto redactado por el arquitecto D.
Eduardo Sanchez Eznarriaga (1870-1924), profesional de gran
prestigio en su época y uno de los grandes protagonistas del
denominado “estilo Alfonso XIII" madrilefio (ver ref. bibliografica),
que estaba vinculado a Astorga por razén de su matrimonio, ciudad
en la que intervino ocasionalmente como proyectista.

De la documentacién redactada por el citado arquitecto, se ha
tenido acceso a un dibujo del anteproyecto, propiedad de la familia
de D. Luis Alonso Luengo y a una copia del proyecto de la fachada
principal fechada en 1910, custodiada en el Museo del Chocolate, a
la vista del cual puede deducirse que el edificio construido guarda

una gran similitud con el proyectado, salvo en lo que se refiere al
remate del cuerpo central del palacete quedando por concluir la
cupula de inspiracion oriental.

El complejo esta constituido por un edificio residencial y una nave-
almacén, ambos obedeciendo a un proyecto unitario, ya que po-
seen elementos compositivos comunes. La nave acogia la fabrica
de chocolates, un almacén y unas oficinas bancarias (propias de
D. Magin Rubio) y en el palacete se hallaban las dependencias re-
sidenciales distribuidas en semisdtano, planta baja, primer piso y
segundo piso. Ambos edificios estan comunicados entre si'y dispo-
nian de una amplia parcela ajardinada.

Posteriormente el inmueble fue adquirido por D. Paulino Alonso
(padre del cronista oficial de Astorga D. Luis Alonso Luengo), sien-
do objeto de numerosas transformaciones, por lo general bastante
desafortunadas desde el punto de vista de la coherencia funcional
y compositiva del conjunto. En la nave-almacén se alteraron los
remates (pindculos y balaustrada de la cornisa), y se habilité una

parte de la misma para usos residenciales, construyendo un for-
jado intermedio (a la altura de la primera planta del palacete), y
abriendo huecos en la fachada ajenos a las pautas compositivas de
la misma. El palacete se compartimento a su vez para que pudiese
albergar dos viviendas independientes, y en la fachada posterior
surgieron numerosos afnadidos en forma de terrazas, galerias e
incluso piezas cerradas (por lo general mal construidas), que des-
figuraban notablemente dicha fachada.

El edificio es propiedad municipal desde el 17 de julio de 1984. Tras
su rehabilitacion, se destind en el afio 1990 y hasta la actualidad
como Escuela Taller, en la cual, se impartieron numerosos cursos
y diferentes especialidades a nivel formativo.

En el afo 2010 por encargo del Ayuntamiento de Astorga, se re-
dacta por el arquitecto D. Juan Manuel Mugica Aguinaga el Pro-
yecto Basico y de Ejecucidén de Acondicionamiento de Inmueble
para Museo del Chocolate de Astorga, siendo las obras proyecta-
das de promocién publica.
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La disposicion arquitectonica de la planta baja, permite la disposi-
cion de una zona de acceso con rampa para minusvalidos, un patio
distribuidor, recibidor, tienda, sala de exposiciones, sala de usos
multiples y una zona de acceso a plantas superiores y salida.

Acceso Principal. Recepcion visitantes
1. Vestibulo de recepcion.
2. Billeteria.
3. Control de vigilancia.
4. Guarda ropas: taquillas.
+ Suministro de mostrador con espacios con cierre de seguridad.
+ PC + pantalla
+ Monitor TV plana con lector de tarjeta y USB
+ Dispensador de folletos
« Libro de Visitas y buzdn de sugerencias

+ Taquillas para visitantes

Tienda del Museo

MOBILIARIO
» Mostrador
« Estanterias/armarios

+ Ordenadores

+ Asientos (bancos)

+ Cdmara de frio seco

* Fuente de chocolate

+ Vitrina expositora: mueble isla
Informacidn grafica

« Panel informativo y plano de situacion
+ Panel evocador

+ Papeles pintados

Recepcion-Tienda

A la entrada del Museo, en el espacio de recepcion, ird situado un
mostrador de recepcidn al visitante, billeteria y taquillas. Asimis-
mo se instalara en la zona de recepcidn el panel de créditos. En
él apareceran todos los responsables que han tenido parte en la
ejecucion del Museo del Chocolate de Astorga, asi como los pa-
trocinadores y los benefactores que han donado piezas al Museo.

En el centro un mueble isla sobre el que se dispondran productos,
libros y merchandising. Este mueble también servird para almace-
nar stock de productos destinados a su venta en la tienda.

Se incluirdn dos paneles:
- Panel evocador con fotos representativas del Museo.
- Panel directorio para indicar al visitante la superficie y el nu-
mero de salas con las que cuenta el Museo y la disposicion de
las mismas.

Asimismo, se indicara el recorrido sugerido para la visita. El panel
directorio se compondré de:
* Directorio con las tres plantas. En cada planta, por colores, las
zonas que corresponden a los ejes tematicos.
+ Se incluird la referencia del punto de entrada, (Usted esta
aqui).
+ Se incluird la situacion de las escaleras, ascensor y aseos.

 En cada planta se marcara el recorrido.

A lo largo del recorrido del Museo, al pasar a la planta segunda y
tercera, se reproducira el esquema del plano anterior correspon-
diente a dicha planta.

Se dispondran areas de descanso: bancos corridos adosados a
pared.

Una barra para degustacion de chocolate.

En la zona de tienda se dispondra un segundo mostrador de aten-
cion al publico asi como estanterias y armarios para los productos.

Materiales
* Mostradores: metal, corian, madera y cristal. Lacado.

« Taquillas: metal, corian, madera. Lacado. Grafica en vinilo de
impresién laminado.

* Mueble isla: metal, corian, madera y cristal. Lacado.

+ Bancos: metal lacado. Cojines de espuma de poliuretano fo-
rrados de tela Ferrari.

« Estanterias y armarios: metal, corian, madera. Lacado. Grafica
en vinilo de impresidn laminado.

+ Paneles: vinilo de impresién laminado sobre soporte rigido
tipo Forex Smart.

« Papel pintado en paredes: vinilo de impresion Wall Paper.
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Eje tematico: El cacao y el chocolate

La primera sala que el visitante encuentra en la planta baja del
Museo estara dedicada al cacao y el chocolate: el origen del cacao,
tipologias, paises productores, cacao moneda, utensilios, historia
del chocolate, evolucidn, curiosidades, especies, etc.

Los elementos expositivos a destacar dentro de este eje tematico
son los siguientes:

El cacao
+ Panel directorio: situado al inicio del recorrido por la planta
+ Panel explicativo: historia del cacao
- Planta, frutos, variedades
- Recoleccidn, fermentacion, secado, clasificacion, envasado
« Interactivo: paises productores — cacao moneda
+ Panel: documentos bibliograficos y leyendas
+ Panel: breve historia

« Panel: difusion y evolucidn

+ Instalacion: sacos paises de origen del cacao
+ Panel explicativo: propiedades nutricionales y cualitativas

« Vitrinas: mazorcas, habas, machete, dineros

El chocolate
+ Panel: documentos bibliograficos y leyendas
+ Panel: breve historia
« Panel: difusion / evolucion
+ Panel: curiosidades del chocolate
+ Soporte: gran pieza chocolate de reserva
« Vitrina expositora e interactiva: especias, componentes del
chocolate, aromatizantes

Recursos expositivos
PANELES DE EJE TEMATICO

En este primer espacio, el visitante encontrara un panel introduc-
torio al area o eje temético.

También se realizaran paneles explicativos referidos a las diferen-
tes secciones.

INTERACTIVO

Mddulo interactivo con mapa de situacién de los distintos paises
de origen, sus relaciones, situacion geografica, porcentajes, carac-
teristicas, procesos de produccién y cacao-moneda.

Con respecto a este recurso sera preciso disefiar el software, la
interaface, los contenidos graficos y textos en varios idiomas.

INTERACTIVO: MODULO ESPECIAS Y AROMATIZANTES

Mddulo formado por diferentes cajas de madera con apertura en
parte superior y vastago pulsador para aprender a diferenciar las
diferentes especias y aromas del chocolate.

VITRINA EXPOSITORA E INTERACTIVA

Especias, componentes del chocolate, aromatizantes

INSTALACION

Bastidor a modo de panel divisorio de sala con sacos de los dife-
rentes paises de origen visible por ambas caras.

VITRINAS

Se situaran dos vitrinas isla en el centro de la sala “para albergar
piezas: mazorcas, habas, machete, dineros, etc.

Materiales
+ Paneles: vinilo de impresién laminado sobre soporte rigido
tipo Forex Smart
* Vinilos de corte
+ Cartelas
+ Vitrinas isla: metal, corian, madera y cristal. Lacado
+ Bancos: metal lacado. Cojines de espuma de poliuretano fol-
rrados de tela Ferrari
+ Mddulo interactivo: metal lacado en blanco con sistema de
navegacion antivandalico
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Paneles con en Braille (afabeto para
invidentes) para las secciones, areas,

orientacién y conceptos generales.
QUf! SIGNIFICA “CACAO” cOMO ES EL CACAQ
Paneles hilingties en espafiol e inglés
para las secciones, areas, orientacion, y
conceptos generales.
= b * | ¢
DE DONDE VIENE EL CHOCOLATE CURIOSIDADES A QUf! SABE EL CHOCOLATE

Nequam, sit veriae

aaaaaa

~jEl veneno Desconfiad del agua,
del vino, de todo, vivid de chocolate!

Henry Beyle
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PLANTA BAJA | LA ELABORACION DEL CHOCOLATE

Eje tematico: la elaboracion del chocolate

La segunda sala de la planta baja estard dedicada la elaboracidn
del chocolate: historia, procesos, elaboracidn a brazo y a la piedra,
industria, publicaciones, reglamentos, rétulos y letreros,...

Los elementos expositivos a destacar dentro de este eje tematico
son los siguientes:

Elaboracion a brazo:
+ Panel directorio: situado al inicio del recorrido por la planta
+ Panel explicativo: Astorga ciudad pionera en la elaboracién del
chocolate. Factores
+ Panel explicativo: tostado, descascarillado...... Peana: metate,
rodillo y brasero
+ Peanas y mddulos: saco de cacao, tostador, artesa y cepillo
descortizacién, metate con rodillo y brasero, artesa y pala mez-
cladora, morteros canela y azlcar, tocacajas (tableteadota)
« Vitrinas adosadas a pared: moldes ( madera) libras, marcado-
res (onzas, tareas), etiquetado
+ Instalacion: moldes

Elaboracion a la piedra:
« Panel explicativo : método y fotografia de linea de elaboracidn
+ Panel explicativo: mecénicos (fabricantes de maquinaria) de
Astorga
+ Peanas y modulos: tostador, descascarilladora (tres tipos),
molino, galé, refinadora, dosificadora-pesadora, tocacajas con
moldes zinc y anagramas marcas.
« Enmarcados: maximas de las fabricas
« Instalacion: rotulos de fabricas (hierro esmaltado)
« Vitrina: catdlogos magquinaria, asociacion de fabricantes, cata-
logos de moldes....documentos mercantiles

Recursos expositivos
PANELES DE EJE TEMATICO

En este segundo espacio, el visitante encontrard un panel intro-
ductorio al area o eje tematico. Asi mismo, se realizaran paneles
tematicos de las diferentes secciones.

INSTALACIONES

Se realizardn sobre pared con moldes, letreros,.. a modo de
mosaico.

VITRINAS PARED

Vitrinas adosadas a pared para albergar piezas: moldes especia-
les, envolturas, publicaciones, documentacion, etc.

PEANAS Y MODULOS EXENTOS

En ellos situaremos las diferentes maquinas que forman parte de
la elaboracion del chocolate.

Materiales
+ Paneles: vinilo de impresién laminado sobre soporte rigido
tipo Forex Smart
* Vinilos de corte
+ Cartelas
* Vitrinas pared: metal, corian, madera y cristal. Lacado
+ Mddulos exentos: metal, corian

+ Bancos: metal lacado. Cojines de espuma de poliuretano fo-
rrados de tela Ferrari
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EL CHOCOLATE A BRAZO

Odicimperibus qui arum
rem quibus, nectur simus
volo odis aliqui dent yolut
adis rererchit apedipsum
liqils nonsequae od ut.

Fernam quo omnihit
aturem quod et venihiciis
sa volliquod que volorepu
con nos utatectium il et
od qui odis seditet

INPORTTITOR LEO ID SEM VARIUS

'DONEC LAOREET ELIT

EL CHOCOLATE A LA PIEDRA

Fernam quo omnihit

Fernam quo omnihit
aturem quod et venthicis

aturem quod et venihiciis
sa volliquod que volorepu
con nos utatectium il ot
od qui odis seditet

Odicimperibus qui arum

vem quibus, nectur simus
volo odis aliqui dent volut
adis rererchit apedipsum

liquis nonsequae od ut.
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Odicimperibus qui arum
vem quibus, nectur simus
volo odis aliqui dent volut
adis rererchit apedipsum
liquis nonsequae od ut.
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PLANTA BAJA | SALA DE USOS MULTIPLES

En la Ultima sala de la planta baja se situara la Sala de usos mul- Recursos
tiples. Esta sala se dedicara a las siguientes actividades: - Sillas apilables
* Exposiciones temporales + Video proyector
* Talleres y actividades didacticas * Mesas portatiles para talleres
+ Conferencias, charlas, mesas redondas - Sistema de microfonia
« Cursos + Equipo de audio - DVD, CD, USB
* Proyecciones audiovisuales + Pantalla de proyeccién desplegable con mando a distancia
* Recitales - Sistema de railes y colgadores

* Degustaciones
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Hasta hace muy poco, la palabra “marca” se referia Unicamente

al sello o al simbolo caracteristico que identificaba un producto

o un fabricante. El propio término derivaba de los hierros que se
empleaban para marcar el ganado. Hoy en dia el uso del  branding
es referido a un amplio dmbito de actuaciones que tienen por ob -
jetivo la identificaciéon de un modo caracteristico y diferenciador
del nombre de una empresa mediante un simbolo o logotipo y las
normas que gobiernan su aplicacién.

Las instituciones culturales, sin embargo, requieren de un trata
miento de su identidad gréfica distinto al de las empresas comer -
ciales. El concepto de museo contempordneo suelen estar inti -
mamente ligado a la arquitectura y al espacio, y por lo tanto, la
imagen representativa de la institucién tiene que estar relacionada

y referida, de algin modo, al mismo. Por otra parte, los museos
son lugares dirigidos a un publico objetivo muy amplio, con multi
plicidad de edades, estatus socioecondémicos diversos y distintos
niveles culturales

En el caso del Museo del Chocolate de Astorga hay que tener en
cuenta la abundante presencia de material grafico que alberga el
museo en muchas de sus salas. La industria del chocolate astor
gana ha estado siempre en estrecho contacto con la publicidad y la
imagen. La calidad de los trabajos de época, desde los envoltorios
alos carteles, hacen que el planteamiento de la identidad corpora
tiva se proyecte de forma que no entre en conflicto con los recur
sos graficos pertenecientes a distintos estilos, y pretende adoptar
una posicién aséptica respecto a éstos.

Para no generar este tipo de competencia visual, la propuesta de
identidad grafica del Museo del Chocolate de Astorga recurre a la
adopcion de un simbolo geométrico simple, tomado de la estruc -
tura arquitecténica del edificio, concretamente de la vidriera del
balcén principal, y al uso de una tipografia atemporal que huye
de manierismos, pero que, a la vez, mantiene cierto tono amable.

La propuesta contempla un identidad flexible, estructurada en dos
partes, una de caracter mas institucional, para ser utilizada en las
aplicaciones oficiales (papeleria, comunicacién, etc) que estd ligada
a la forma exterior del edificio proyectado de forma sintética, y otra,
que funcionaria como la imagen de marca, que puede ser aplicada a
distintos soportes, como los elementos espaciales, la senalética, el
packaging, el merchandesing, las acciones publicitarias, etc

MUSEO
DEL

CHOCOLATE
ASTORGA

La tipografia y la proporcién de las formas son los elementos verte -
bradores que relacionan ambas partes de la identidad visual.

El disefio de todos los elementos del museo, tanto el mobiliario
de vitrinas y peanas como los mostradores y muebles de la tien -
da, tienen como referencia formal el estilo y la funcionalidad de
la formas geométricas gréficas del logotipo. De esta manera se
mantiene una estructura coherente que soporta toda la identidad
visual del Museo.
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PROYECTO MUSEOGRAFICO DEL MUSEO DEL CHOCOLATE (FASE | ) EN ASTORGA (LEON)

PLANTA BAJA: AREA DE ACOGIDA Y DISTRIBUCION. TIENDA. INTRODUCCION GENERAL AL MUSEO
Vestibulo/Recepcidén/Billeteria/Control de vigilancia/Guardarropa:taquillas UNIDADES M2 IMPORTE

MOBILIARIO

Mostrador recepcién:

Medidas: 100 X 250 X 60 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas. 1 3160
Sobre en cristal de 8 mm de espesor. Cierres de seguridad.

Taquillas:
Medidas: 250 x 300 x 40 CM. 1 3042
Materiales: contrachapado fendlico de pino de 31 mm de espesor lacado blanco.

Mueble isla:

Medidas: 60 X 400 X 70 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.
Cierres de seguridad.

1 4115

Mostrador billeteria:

Medidas: 100 X 250 X 90 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas. 1 3710
Sobre en cristal templado de 8 mm de espesor.

Vitrina de metacrilato de 8 mm de espesor .Cierres de seguridad.

Expositor-vitrina-chocolates:
Medidas: 177 X 250 X 25 CM.

Materiales: contrachapado fendlico de roble de 30 mm de espesor lacado blanco. Puertas de cristal + visagras. 1 2415
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Bancos corridos adosados a pared:

Medidas: 46 x 200 x 42 CM.

Materiales: contrachapado fendlico de roble de 30 mm de espesor lacado blanco con base de espuma de poliuretano de
25 kg tapizados con tela tipo Ferrari

2 980

EQUIPOS INFORMATICOS

PC con monitor de 19 pulgadas. Teclado y raton.

PLACA BASE P8H77-M PRO ASUS

INTEL DUAL CORE G2020 BOX

DDR Ill 4 GB 1333 Mhz. KINGSTON

DISCO DURO 500 GB 3.5" SATA WD GREEN 1 779
CAJA MICROATX FA/300W RED LOOP

DVD RW iHAS124 SATA BULK BLACK LITEON

LECTOR 36 EN 1 INTERNO BLACK COOLBOX

MONITOR LG 226V4LSB2 LED SLIM

Impresora multifuncién: MULTIFUNCTION HP 1050 COLOR 1 69

TPV
Terminal Tactil Compacto "TODO INTEGRADO" con Sistema Operativo POSREADY.
Pantalla Tactil Resistiva ELO-TOUCH de 5 Hilos de 15” TFT 1024 x 768, Panel LG.
Inclinacién de pantalla graduable para adaptarse a cualquier entorno de trabajo.
Impresora de Tiquets Térmica Integrada de 80 mm. Velocidad: 200 mm/seg.
Ethernet 10/100 Base-T, 4 USB 2.0, 3 RS232 (5V/12V).
2° Puerto VGA, 1 Puerto Cajén, Entrada y Salida de Audio. 2715
Opcidn de Integrar: Lector de Tarjetas Magnéticas MSR con lector llaves Dallas y Smart Chip EMV.
Visor Trasero de Cliente 2 Lineas x 20 Caracteres, 2° Monitor Trasero 12.1” 1024x768.
Disponible en color blanco y negro.
Medidas: Anchura 26 cm (pantalla 36.5 cm), Altura 36 cm y
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ROTULACION

Revestimiento de paredes con “Wall Paper” impreso segun disefio. 75 M2 4830
Fondeado de taquillas “Wall Paper” impreso segun disefio. 4,8 M2 375
Gigantografia: vinilo de impresion laminado mate sobre Dibond de 130 x 250 CM. 243

TECNICOS ESPECIALIZADOS EN INSTALACION Y MONTAJE
5000
4 operarios x 5 dias

PLANTA BAJA: CACAO Y CHOCOLATE

MOBILIARIO

Mueble isla:

Medidas: 90 X 200 X 70 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas. 1 2565
Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun diseno.

Mueble isla:

Medidas: 90 X 200 X 70 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas. 1 2565
Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun diseno.
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Vitrina expositora: especias, componentes del chocolate, aromatizantes.

Medidas: 90 X 200 X 50 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.
Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun disefio.

Vitrina adosada a pared:

Medidas: 90 X 300 X 50 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.
Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun disefo.

Vitrina adosada a pared:

Medidas: 90 X 200 X 50 CM.

Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.
Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun disefio.

ROTULACION

Telas impresas retroiluminadas a base de LED.

Medidas: 150 x 40 CM.

Vinilos de corte mate.

Vinilo de impresién laminado mate sobre Dibdnd.

Vinilo de impresién laminado mate sobre distintas formas fresadas por control numérco.
Cartelas.

SOPORTES ESPECIALES

Realizados segtun disefio para soporte de piezas en interior de vitrinas de metacrilato: cartdn museo libre de acidos
+ metacrilatos corte a laser.

TECNICOS ESPECIALIZADOS EN INSTALACION Y MONTAJE

4 operarios x 5 dias

1843

3090

1843

456

30 M2 1200
889
1023
200

1200

5000
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PLANTA BAJA: LA ELABORACION DEL CHOCOLATE

MOBILIARIO

Peanas y médulos para exposicidén de piezas en suelo. 8 2300
Estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.

Vitrina adosada a pared:

Medidas: 90 X 300 X 50 CM. 1 3090
Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.

Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun disefio.

Vitrina adosada a pared:

Medidas: 90 X 300 X 50CM. 1 3090
Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.

Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun disefio.

Vitrina adosada a pared:

Medidas: 90 X 400 X 50 CM. 1 3820
Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.

Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun diseno.

Vitrina adosada a pared:

Medidas: 90 X 400 X 50 CM. 1 3820
Materiales: estructura metalica de tubo de 2 x 2 cm con forro en Corian color blanco mate y tratamiento de juntas.

Metacrilato: urna de cierre cortada a laser segun disefio.

Bancos exentos:

Medidas: 46 x 150 x 42 CM.

Materiales: contrachapado fendlico de roble de 30 mm de espesor lacado blanco con base de espuma de poliuretano de 2 833,17
25 kg

y forro.

ROTULACION

Gigantografias: vinilo de impresion laminado mate adhesivado sobre pared. 2 30 M2 2250
Vinilos de corte mate. 35M2 1400
Vinilo de impresion laminado mate sobre Dibdnd. 1200
Vinilo de impresion laminado mate sobre distintas formas fresadas por control numérco. 1500

Cartelas. 300
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SOPORTES ESPECIALES

Realizados segtun disefio para soporte de piezas en interior de vitrinas de metacrilato: cartbn museo libre de acidos
+ metacrilatos corte a laser. 1550

TECNICOS ESPECIALIZADOS EN INSTALACION Y MONTAJE

4 operarios x 6 dias 6000
PLANTA BAJA: SALA DE USOS MULTIPLES
MOBILIARIO
Sillas apilables con asiento y respaldo de madera contrachapada de haya y armazon en tubo metalico. 50 2369,9
Videoproyector 5.000 Lumenes 1 2549,63
Pantalla de proyeccién 1 300
Mesas portatiles para talleres plegables con sobre de madera y armazén en tubo metalico. 6 1146,3
Sistema Microfonia 1 300
Equipo de Audio 1 400
Railes y colgadores 50 M lineales / 50 colgadores 1500
TECNICOS ESPECIALIZADOS EN INSTALACION Y MONTAJE
2 operarios x 2 dias 1000
TRANSPORTES Y LOGISTICA 6800
100826

21174 IVA21%

TOTAL 122000
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Agradecimientos Elvira Casado Martinez, Elena Andrés Nufiez y Juan Manuel Mugica Aguinaga.

Para laredaccion del Proyecto Museografico, se han tenido en cuenta los textos de la Memoria Museistica de D2 Elvira Casado Martinez y de D2 Elena
Andrés Nurfez asi como el Proyecto de Acondicionamiento del Inmueble, desarrollado por el Arquitecto. D. Juan Manuel Mugica Aguinaga.
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